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Il sodalizio di Berteotti ha celebrato il primo anno di attivita: 14 eventi

«Accademia», la cucina e cultura

Un anno vissuto intensamente,
facendo della cucina (la miglio-
re che si possa incontrare tra
Vallagarina e Alto Garda) mo-
mento di incontro e di crescita
culturale.
Questo & stato il primo anno
dell’Accademia italiana della
cucina che giovedi sera & tor-
nata al «Novecento» di Rovere-
to proprio per celebrare il suo
primo compleanno. Una dele-
gazione nata dallo slancio per-
sonale dell’avvocato Germano
Berteotti, che nell’autunno
2016 accettd I'invito del dele-
gato trentino Francesco Pom-
peatifacendone una sfida: dar
vita e far prosperare una dele-
gazione dell’Accademia nel
o Trentino. Quei primi 18
soci accademici sono gia di-
ventati 26 (I'ultima proprio I'al-

tra sera Valentina Andreatta,

presidente di CBA Group) e
ogni evento registra tra i qua-
ranta e i cinquanta partecipanti
con accompagnatori e ospiti.
Tral'altro & interessante osser-

vare quante personalita di vol-
tain volta accolgano volentieri
I'invito del delegato rovereta-
no. L'altra sera accato a Berte-
otti c’erano il sindaco Valduga,
il colonnnello Luca Volpi, co-
mandante provinciale dei Ca-
rabinieri, il maggiore Massimo
Di Lena, comandante lagarino,
il capitano Venerando Sorbello,
guida della compagnia Guardia
di Finanza di Rovereto, la diri-
gente del Commissariato Ilva
Orsingher. Anche Tiziano Mel-
larini, accademico da pochi
mesi, ha fatto visita ai colleghi
;izgo il dibattito elettorale de
L'avvocato Berteotti ha ricor-
dato la genesi della delegazio-
ne roveretana e ha omaggiato
la figura di Orio Vergani, fon-
datore dell’Accademia. Non
senza emozione ha ricordato
alcuni dei momenti piti impor-
tanti di questo primo anno di
vita: ben 14 eventi tra convivia-
li, uscite e trasferte. Sempre af-
fiancando al piacere della buo-

Lavvocato Germano
Berteotti con la
neo-accademica
Valentina Andreatta

na cucina in compagnia quello
del sapere. Con serate che so-
no state di approfondimento:
olio extravergine, pesce di lago,
caffé e torrefazione, formaggi
della tradizione regionale, la
cultura del tartufo, vini tipici
della Vallagarina, broccolo di
Torbole i temi trattati di sera
in sera. Giovedi & stata la volta
del cioccolato, con in sala Wal-
ter Tomio a raccontare la ma-
gia del cacao che diventa gusto
raffinato e a darne prova con-’
creta con la successiva degu-
stazione alla vicina «Exquisita».
Ogni volta gli accademici han-
no anche dato una valutazione
ai ristoranti visitati, che reste-
ranno nell’archivio e saranno
pubblicati dalla rivista nazio-
nale. Per I'’Accademia inizia ora
un secondo anno impegnativo
e che avra nel convegno nazio-
nale del 5 maggio al uno
dei momenti piti alti: mettendo
a confronto le pill prestigiose
guide gastronomiche del Bel
Paese.. D.P.



