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di Angelo Tamburini*

N ell’accogliente
sala Eventi del
Ristorante “Il Farao-
ne” a Siracusa si
riunita mercoledi 14
novembre 2018, per
il Simposio d’Autun-
no, la Delegazione di
Siracusa dell'Acca-
demia Italiana della
Cucina. Un calice di
prosecco e le piccole
prelibatezze dello
Chef ed, a seguire,
conalcune importan-
ti news dalla Presi-
denza dell’Accade-
mia ltaliana della
Cucina, il Delegato
Angelo Tamburini ha
informato i numerosi
Accademici interve-
nuti, ad un’unica ta-
vola imperiale.

Il Delegato ha, poi,
invitato Gioia Pace,
Presidente del Co-
mitato di Siracusa
della “Dante Alighie-
ri”, Istituzione Cultu-
raledellaRepubblica
Italiana, ad unbreve
intervento. “In que-
sti anni il Comitato
“Dante Alighieri” di
Siracusadamediret-
to” ha esordito Gioia
Pace “hasvolto varie
attivita ma soprattut-
to i Corsi di Lingua
ltaliana, divenendo
centro della certifi-
cazione PLIDA, rico-
nosciuta dallo Stato
Italiano in base agli
accordiconil Ministe-
ro degli Affari Esteri,
con il Ministero del
Lavoro e delle Poli-
tiche Sociali e con il
Ministero dell’lstru-
zione, dell’Universita
e della Ricerca. La
certificazione PLIDA
permette il permes-
so di soggiorno di
lunga permanenza
e il riconoscimento
del proprio titolo di
studio. Fra le impor-
tanti attivita realiz-
zate anche quella
di promozione delle
eccellenze agro-ali-
mentari siracusane
(in Europae nelmon-
do)in collaborazione
con le Ambasciate
ltaliane all’Estero e,
naturalmente, dei
Comitati territoriali
della“DanteAlighieri”
e gli Istituti Italiani di
Cultura nel Mondo™.
A seguire, Angelo
Tamburini ha invitato
I’Accademica Carla
Siena, Simposiar-
ca dell'incontro, a
propotre l'intervento
culturale: “Il Cibo
nella Pubblicita” che

In foto, Gioia Pace - Presidente Dante Alighieri SR e Angelo Tamburini; sotto, turbante di orata al profumo d'aran-

“ll Cibo nella Pubblicita”

Questo il tema del simposio d’autunno
della Delegazione di Siracusa
dell’Accademia Italiana della Cucina

la stessa ha presen-
tato con semplicita e
capacita di coinvol-
gimento. “Da sem-
pre il consumatore &
oggetto di un conti-
nuo bombardamento
pubblicitario, da parte
di radio, televisione,
nuovi mezzi di co-
municazione e carta
stampata.

Si & calcolato che
in media sono circa
cento i messaggi di
vario tipo, che in un
giorno solo, che ci
raggiungono, nostro
malgrado” - ha esor-
dito la Simposiarca
-*...Nel 1957 nacque
“Carosello”, amatissi-
ma e indimenticabile
trasmissione che in
dieci minuti teneva
incollate davanti ai
televisori famiglie in-
tere.”-ed ancora-"“...
Nellimmediato dopo-
guerra la finalita era
sfamare la famiglia
e mantenerla unita,
quindi le immagini
e i filmati dovevano
essere rassicuranti;
la donna rivestiva
in pieno il ruolo di
“angelo del focolare”
e tutto contribuiva
a dare l'idea della
famiglia ideale.”- ed
inoltre- “Generazioni
di pubblicitari han-
no spremuto le loro
meningi per ideare

frasette brevi e inci-
sive che restassero
impresse nelle menti
dei potenziali con-
sumatori per indurli

all'acquisto.

Uno dei pil riusciti fu
“Pit lo mandi giu, piu
ti tira su”, seguito da
“Il caffé & un piacere,

se non € buono che
piacere €?”, per arri-
vare al lapidario “Ne-
spresso, whatelse?”,
che perd presuppo-

ne la conoscenza
dell'inglese da parte
di chi lo ascolta.” ...
“ La pubblicita deve
rassicurare il consu-
matore, che vedendo
cuoche sorridenti,
casali accoglienti,
campi coltivati alla
perfezione, maanche
conoscendoglistessi
produttori (Rana e
Amadori, per citarne
due) sisente tranquil-
lo nell'acquistare quel
prodotto.”
Il Delegato Angelo
Tamburini ha ringra-
ziato I’Accademica
Carla Siena per 'ac-
cattivante contributo
culturale:la Pubblicita
del Cibo (come pro-
dottodapromuovere)
ed il Cibo nella Pub-
blicita (anche come
richiamo subliminale
ad aspetti del vissuto
emozionale)!
A seguire, e stata
servita in tavola (con
tempiveramente mol-
to lentie molto distan-
ziati fra una e l'altra
portata) la cena: una
sequenza dipietanze
ben confezionate dal-
la Maestra di Cucina
Lucia Milazzo: Antipa-
sto dello Jonio (polpo
su crema di patata,
cocktail di gamberi,
caponata della non-
na, cozze gratinate);
Caserecciaconpesto
di Pistacchi di Bronte,
gamberetti e ciliegino,
Turbante di orata al
profumo d’arancia
con insalatina mista;
Sorbetto di Limone
di Siracusa; Torta
di crema e frutta di
stagione. In abbina-
mento i vini: “Inzolia”
e “Syrah” Doc Sici-
lia (Cantine Feudo
Arancio -AG?. A con-
clusione della cena
il Delegato Angelo
Tamburini ha ringra-
ziato gli intervenuti
ed ha brevemente
ricordato le prossime
attivita accademiche
e fra queste “ La
3" Settimana della
Cucina ltaliana nel
Mondo” (1300 eventi
in 105 Paesi) presen-
tatapropriodirecente
presso la Farnesina
a Roma e che vedra
numerose Delega-
zioni dell’Accademia
ltaliana della Cucina
all’estero ed in tutto
il Mondo veramente
ed attivamente coin-
volte.
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